
Cordillera de Fuego  
Café Linaje  
Cafetalera Herbazú  
Noble Esperanza  
Helsar de Zarcero

Las Lajas  
Flor de Abril

Brumas del Zurquí  
La Bella  
M y M  
La Chumeca  
Juanachute  
Hacienda San Isidro Labrador  
Sol Naciente  
Solís y Cordero   
Beneficio El Cedral

Marespi  

Finca El Coyol  
Finca San Jerónimo

Zona Norte

Valle Occidental

Valle Central

Turrialba  

Los Santos  

Pérez Zeledón  

Coto Brus�

Barra de FiltradosBebidas a base de café Espresso Bebidas sin café

Caliente

Frías

Explora el sabor de la agricultura regenerativa  
Nuestros productores de café de especialidad certificados regenerativos

1.

Experimenta los métodos y procesos de nuestros cafés2.

                              GRANDE

ESPRESSO
ESPRESSO DOBLE
MACCHIATO
CORTADO
FLAT WHITE
LATTE
MOCHA
AMERICANO
CAPPUCINO  
“BLACK AND WHITE”  

ICED LATTE   ₡2800

COLD BREW   ₡2700  

 

COLD BREW TONIC   ₡3600
Cold brew de la casa con 
agua tónica y fresa

LIMONADA DE CÁSCARA  ₡3500
Infusión de cáscara de café
con limón y cold brew

CHAI LATTE   ₡2900
Infusión de té negro con especies
mezclada con leche.

CHOCOLATE     ₡3500
Cacao artesanal 80%, mezclado
con leche.        

TÉ FRÍO   ₡2000
Té negro y limón

TÉS E INFUSIONES   ₡2000

LIMONADA DE LA CASA   ₡2500
Agua de pipa, limón y naranja

JUGO DE NARANJA   ₡2000

BATIDO DE TEMPORADA   ₡2200

MATCHA LATTE   ₡3100

MATCHA CON FRESA   ₡3500

MATCHA LEMONADE   ₡3500

LECHE DE COCO

LECHE DE ALMENDRA

LECHE DE AVENA  

Espresso y cortado con 
leche destilada

FILTRADOS
1 Taza  2 Tazas  3 Tazas
₡3,000    ₡3,500    ₡4,500

COSECHA

BENEFICIADO

FERMENTACIÓN

LAVADO

SECADO

PROCESOS MÉTODOS

CHEMEX

V60

KALITA

ORIGAMI

SIFÓN

CLEVER

OREA

AEROPRESS

CHEMEX V60

ORIGAMI

AEROPRESS

CLEVER

SIFÓN

LAVADO
LIMPIO Y CONSISTENTE
Chemex, V60 y Kalita permiten una 
extracción limpia que destaca la acidez 
brillante, las notas florales y claridad de 
taza

MIEL
DULCE Y AFRUTADO
Origami y Kalita realizan la dulzura del 
proceso honey, manteniendo cuerpo medio 
y balance entre notas frutales y azucaradas

NATURAL
AFRUTADO, VINOSO, FERMENTADO
Orea, Sifón y Clever que permiten controlar el 
flujo para evitar sobreextracción y mantener la 
jugosidad, el cuerpo y la intensidad 
aromática.

ANAERÓBICO
UNICO, MAYOR COMPLEJIDAD
Aeropress y Orea son ideales para su 
capacidad de contralar temperatura, presión 
y extracción, lo que ayuda a manejar 
sabores intensos especias y fermentaciones 
sin saturar

₡1700
₡2100
₡2300
₡2300
₡2700
₡2500
₡3000
₡2000
₡2300
₡4500

₡2500
₡3000

₡500

₡500

₡500

Adicionales


